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Pour commencer :  

L’œuf parfait bio / Truffe Tuber Uncinatum de Bourgogne /  
Petits pois / Brioche  16 

Ou 

Tarte fine bibalaskas / Truite du Val d’Orbey /  
Radis / Jeunes pousses / Aneth   14 

 

Ensuite : 

Lotte de Bretagne / Anchois / Lard Di Colonnata /  
Jeunes légumes / Petit épeautre bio de Krautwiller  24 

Ou 

Filet de taureau français / Foie gras d’Alsace /  
Jus de canard / Céleri / Pommes de terre au safran d’ici  26 

 

La pause végétale : 

Œuf parfait bio / Petit épeautre bio de Krautwiller /  
Truffe Tuber Uncinatum de Bourgogne / Jeunes légumes  18 

 

Pour finir : 

Mi-cuit de L’Atelier 75% Tanzanie /  
Ragoût de quetsches de notre jardin et sapin /  

Glace de la ferme du Chênesire caramel beurre salé  9 

Ou 

Poire Williams / Figue de Provence /  
Eau de pivoine, rose, mauve et myrtilles  9 

 

Menu 3 plats  45 

 
 
 
 
 
 

Prix en euros. Service compris.  
Tous nos produits s’entendent Fait Maison à partir de produits bruts,  

issus du circuit court et d’une agriculture raisonnée. 


